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La cuisine de grand-mère  
En une nouvelle version mise à jour 

 
A la première vue la gamme Bake Pro s’inspire directement de la cuisine de grand-mère où 
comme par enchantement des pains, des gâteaux et des crèmes dessert ont été préparés à 
l’aide de beaux moules émaillés et durables. La gamme Bake Pro, toutefois, c’est quelque 
chose d’unique. Certainement, les beaux moules ressemblent à quelque chose qui appartient à 
un passé révolu, mais les matérieux sont fonctionnels et modernes – car c’est de la silicone 
avec un revêtement anti-adhérent !  
 
Rien n’est plus fâcheux que de démouler un pain noir ou un gâteau frais uniquement pour se 
rendre compte que la moitié du gâteau se trouve toujours dans le moule. Les moules souples 
et le revêtement anti-adhérent de la gamme Bake Pro permettent de tourner le moule pour 
sortir les pains et les gâteaux quand ils sont cuits. Ainsi, ils restent entiers et beaux jusqu’au 
moment d’être servis ! 
 
La gamme Bake Pro inspire à de nombreuses utilisations : patisserie, pains, desserts froids et 
repas au four, tartes aux fruits ou aux légumes, pains noirs faits maison en passant par 
muffins, cakes, lasagnes, crèmes dessert et mousses jusqu’au gâteau au chocolat favori des 
enfants. 
 
De plus, les moules muffins peuvent être uilitisés pour préparer de petits soufflés aux légumes 
au four, une garniture délicieuse et décorative lors du dîner, et si une lasagne est au menu, le 
plat à four de la gamme est tout indiqué. Et c’est précisement lors de la préparation de ce type 
de plats qu’on se rend vraiment compte que cette gamme permet un nettoyage beacoup plus 
facile. Une glace faite maison au chocolat Daim cassé en morceaux préparée dans le grand 
moule à brioche est un beau dessert savoureux. Remplir le trou au millieu du moule à brioche 
avec des fruits frais et acidulés, un contraste délicat au chocolat Daim doux.  
 
La gamme comprend deux moules à tarte, un moule à pain, un moule à gâteau rond, un moule 
à savarin et un moule à brioche, les deux derniers côtelés de manière traditionnelle, un plat à 
four, un moule rectangulaire ainsi que deux moules 6 et 12 muffins. 
 
La gamme Scanpan Bake Pro est fabriquée de silicone 100% conforme aux normes sur les 
matériels à entrer en contact avec les produits alimentaires à revêtement anti-adhérent. Les 
moules résistent au four traditionnel, au four à micro-ondes, au congélateur et au lave-
vaiselle. 
 
 
Pour voir plus de produit, aller sur le site www.scanpan.dk. 
 


